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花
巻
に
は
た
く
さ
ん
の
物
産
品
が
あ
り
ま

す
。酒
も
そ
の
一
つ
。良
質
な
コ
メ
や
果
物
、美

し
い
水
な
ど
、大
地
か
ら
贈
ら
れ
る
数
々
の
恵

み
に
、人
が「
心
」を
込
め
、「
技
」を
尽
く
す
こ

と
で
、本
市
で
は
多
く
の「
う
ま
い
酒
」が
造
ら

れ
て
き
ま
し
た
。ま
た
、地
域
の
特
産
を
生
か

し
た
新
た
な
酒
造
り
も
始
ま
っ
て
い
ま
す
。

　

新
花
巻
市
誕
生
を
目
前
に
控
え
た
昨
年　
12

月
、こ
の
地
の
上
質
な
酒
を
も
っ
と
多
く
の
方

に
知
っ
て
も
ら
い
、味
わ
い
、楽
し
ん
で
も
ら
お

う
と
、市
で
は
花
巻
の
う
ま
い
酒
を「
三
酒
の
人

氣
」と
名
付
け
、商
品
の
本
格
的
な
Ｐ
Ｒ
に
乗
り

出
し
ま
し
た
。「
三
酒
の
人
氣
」は
、物
産
展
な
ど

で
試
飲
・
購
入
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

酒
を
造
る
人
、酒
の
原
料
を
育
て
る
人
、酒

造
り
に
携
わ
る
す
べ
て
の
人
の
思
い
が
込
め

ら
れ
た「
三
酒
の
人
氣
」。さ
ま
ざ
ま
な
表
情
を

持
つ 
芳  
醇 
な
花
巻
の
酒
を
、皆
さ
ん
も
味
わ
っ

ほ
う 
じ
ゅ
ん

て
み
ま
せ
ん
か
。
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皆
さ
ん
は
、「
三
酒
の 
人  
氣 
」を
ご
存
知
で
す
か
。
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「
三
酒
」と
は
、「
日
本
酒
」「
ワ
イ
ン
」「
焼
酎
」の
こ
と
。花
巻
の
豊
か

な
自
然
に
は
ぐ
く
ま
れ
た
農
産
物
を
使
い
、造
り
手
た
ち
が
丹
精
込

め
て
醸
造
し
た
味
わ
い
深
い
花
巻
の
銘
酒
で
す
。こ
の
花
巻
の
特
産

品
の
一
つ
で
あ
る
銘
酒
を
、多
く
の
方
に
紹
介
し
よ
う
と
始
ま
っ
た

新
た
な
取
り
組
み
―
。そ
れ
が「
三
酒
の
人
氣
」で
す
。
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▲夜明け前から、釜場でコメを蒸す作業が始
まります。冷却し、温度調整した蒸米はやが
て麹室へ。一つひとつの手作業が積み重な

こうじ むろ

って、うまい酒が生まれます

南
部
杜
氏
が
伝
統
の
技
で
磨
き
鍛
え
た
芳
醇
な
味
わ
い

�石鳥谷地域は、日本三大杜氏の一つに数えられる
「南部杜氏」発祥の地。現在、350余年の伝統技術を
受け継ぐ多くの南部杜氏が、全国各地の蔵元で活
躍しています。本市にある蔵元・酒造工場は３つ。
田園風景が広がる豊かな自然の中で、蔵人たちが
それぞれの蔵のこだわりを胸に、極上の一滴を求
め、酒造りに「技」と「心」を注いでいます
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花
巻
に
は
、南
部
杜
氏
が
大
勢
い
ま
す
。

こ
の
時
期
に
な
る
と
、全
国
の
蔵
元
へ
出
掛

け
、そ
れ
ぞ
れ
の
蔵
で
銘
酒
を
造
っ
て
い
ま

す
。土
地
柄
、責
任
感
が
強
い
ん
で
し
ょ
う

ね
。優
れ
た
杜
氏
が
た
く
さ
ん
い
ま
す
。

　

酒
造
り
は
、ど
の
工
程
も
重
要
で
す
が
、

私
は
特
に
、 麹 
と 
酵  
母 
に
気
を
使
っ
て
い
ま

こ
う
じ 

こ
う 

ぼ

す
。元
気
な
酵
母
を
育
て
る
た
め
に
は
、麹

と
蒸
米
、水
の
三
拍
子
が
そ
ろ
わ
な
い
と
い

け
ま
せ
ん
。コ
メ
の
特
徴
を
つ
か
み
、酵
母

が
素
直
に
発
酵
す
る
環
境
を
整
え
る
こ
と

が
大
切
。い
い
と
思
っ
て
試
み
た
こ
と
が
思

い
ど
お
り
の
結
果
に
結
び
つ
か
な
い
こ
と

も
あ
り
ま
す
が
、失
敗
は
必
ず
次
に
生
か
す

こ
と
が
で
き
ま
す
。多
く
の
経
験
を
積
む
こ

と
が
、酒
造
り
に
は
欠
か
せ
ま
せ
ん
。

　

杜
氏
に
な
っ
て　

年
。あ
っ
と
い
う
間
で

38

し
た
。酒
造
り
は「
日
進
月
歩
」。毎
年
、新
し

い
挑
戦
で
す
。今
、３
人
で
酒
を
造
っ
て
い
ま

す
が
、こ
れ
か
ら
も
協
力
し
合
い
、皆
さ
ん
に

「
お
い
し
い
」と
選
ん
で
も
ら
え
る
う
ま
い
酒

を
造
っ
て
い
き
た
い
と
思
い
ま
す
。
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川村酒造店 杜氏    高  橋   勝 男    さん （石鳥谷町新堀）
たか はし かつ お
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