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�大迫地域でワイン造りが始まったのは昭和37年の
　こと。以来、地元産のブドウにこだわり、生産者と
　造り手が協力し合って、ブドウの魅力を最大限に
　引き出したワイン造りを目指してきました。最近
　では、栽培品種も多様化。さまざまな味わいのワイ
　ンが造られています。畑（土）とブドウと人の調和
　が奏でる繊細で優雅な味わい。それは、ワイン造り
　に携わるすべての人の情熱の結晶です
���������������������������

�
秋
、収
穫
し
た
ブ
ド
ウ
を 
破  
砕 
。ブ
ド
ウ

は 
さ
い

　

の
甘
酸
っ
ぱ
い
香
り
が
、辺
り
一
面
に

　

広
が
り
ま
す
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ワ
イ
ン
の
で
き
は
、原
料
で
あ
る
ブ
ド
ウ

の
良
し
悪
し
で
決
ま
り
ま
す
。私
た
ち
造
り

手
は
、ブ
ド
ウ
が
お
い
し
い
ワ
イ
ン
に
な
る

よ
う
に
、そ
の
発
酵
の
お
手
伝
い
を
す
る
だ

け
で
す
。

　

そ
れ
だ
け
に
、ブ
ド
ウ
の
選
別
に
は
一
番

気
を
配
り
ま
す
ね
。ブ
ド
ウ
を 
圧  
搾 
す
る
と

あ
っ 
さ
く

き
に
、良
質
の
原
料
を 
選  
果 
し
て
仕
込
む
こ

せ
ん 

か

と
が
、お
い
し
い
ワ
イ
ン
の
で
き
に
つ
な
が

り
ま
す
か
ら
、妥
協
せ
ず
に
充
分
気
を
配
っ

て
作
業
し
て
い
ま
す
。

　

私
た
ち
が
使
う
ブ
ド
ウ
の
ほ
と
ん
ど
は
、

大
迫
地
域
で
生
産
さ
れ
る
も
の
。ど
の
品
種

の
ブ
ド
ウ
を
育
て
て
、ど
ん
な
味
わ
い
の
ワ

イ
ン
を
造
る
の
か
、生
産
者
と
一
緒
に
試
行

錯
誤
し
な
が
ら
取
り
組
む
日
々
で
す
。同
じ

品
種
で
も
育
っ
た
畑
が
違
う
と
異
な
っ
た

味
わ
い
の
ワ
イ
ン
が
で
き
あ
が
り
ま
す
。そ

れ
を
飲
み
比
べ
て
み
る
の
も
楽
し
い
で
す

よ
。ブ
ド
ウ
の
力
を
も
っ
と
引
き
出
し
、お

い
し
い
ワ
イ
ン
を
た
く
さ
ん
造
っ
て
、た
く

さ
ん
の
方
に
飲
ん
で
も
ら
い
た
い
で
す
ね
。

㈱エーデルワイン生産部長   佐  々   木   久 夫    さん （大迫町大迫）
さ さ き ひさ お

ここでしかできない「ワイン」を

早
池
峰
の
風
と
大
地
に
は
ぐ
く
ま
れ
た 
繊
細
な
香
り
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雑
穀
生
産
量
日
本
一
の
花
巻
で
す
が
、こ

れ
ま
で
ヒ
エ
は
粉
末
以
外
の
方
法
で
加
工
・

消
費
さ
れ
る
こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん
で
し
た
。

花
巻
の
ヒ
エ
を
も
っ
と
さ
ま
ざ
ま
な
こ
と

に
消
費
で
き
な
い
か
―
。そ
う
考
え
て
い
た

と
き
、思
い
つ
い
た
の
が
ヒ
エ
焼
酎
で
す
。

　

市
・
県
の
補
助
金
を
利
用
し
、こ
の
企
画

を
事
業
化
。た
だ
、私
た
ち
に
は「
こ
ん
な
酒

を
造
り
た
い
」と
い
う
強
い
思
い
と
、良
質

な
花
巻
の
ヒ
エ
は
あ
っ
て
も
、焼
酎
造
り
の

ノ
ウ
ハ
ウ
が
あ
り
ま
せ
ん
。難
し
い
ヒ
エ
焼

酎
造
り
に
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
て
く
れ
る
蔵
を

見
つ
け
出
す
こ
と
は
本
当
に
大
変
で
し
た
。

そ
れ
だ
け
に
、平
成　

年
、初
め
て「
稗
造

16

君
」を
限
定
販
売
で
き
た
と
き
は
う
れ
し
か

っ
た
で
す
ね
。今
は
、醸
造
元
が
県
内
に
は

あ
り
ま
せ
ん
が
、将
来
は
醸
造
も
地
元
で
手

が
け
、「
稗
造
君
」を
地
産
地
消
し
た
い
と
思

っ
て
い
ま
す
。　

　

花
巻
産
ヒ
エ
１
０
０
㌫
の「
稗
造
君
」。誰

よ
り
も
地
元
の
皆
さ
ん
か
ら
愛
さ
れ
、親
し

ま
れ
る
酒
に
な
っ
て
ほ
し
い
で
す
。
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ＪＡいわて花巻 生活推進部長    吉  田   萬 吉    さん
よし だ まん きち
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雑
穀
か
ら
生
ま
れ
た 
新
し
い
酒

▲ヒエ畑が広がる本市の田園風景。ヒエを
　原料として、そばやお惣菜、お菓子など、さ
　まざまな加工品が作られています。「雑穀
　の里・花巻」ならではですね

▲「雑穀生産日本一」の本市。中でも、ヒエは全国ト
　ップの生産量を誇ります。そこに目をつけ、花巻
　産のヒエを使用し、地域ならではの新しい酒と
　して生まれたのがこの「稗造君」。原料の「稗」と
　稗貫郡の「稗」にちなんで、名付けられました。現
　在、国内で発売されているヒエ焼酎は「稗造君」
　だけです。栄養価たっぷりのヒエを、焼酎文化の
　本場・九州で醸造した、ヒエの甘みとまろやかな
　飲み口が魅力の「稗造君」を皆さんもどうぞ
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